
CAZO
Acero inoxidable - Inducción.

CARACTERÍSTICAS

Código EAN Diametro Altura Unidades

33876 8425160338763 Ø 100 mm. 50 mm. 85 mm. 0,25 Kg. 1

Base

33877 8425160338770 Ø 120 mm. 60 mm. 105 mm. 0,35 Kg. 1

33878 8425160338787 Ø 140 mm. 70 mm. 125 mm. 0,47 Kg. 1

33879 8425160338794 Ø 160 mm. 80 mm. 145 mm. 0,60 Kg. 1

Capacidad Peso

 •  Cuerpo en acero inoxidable 18/10.

 •  No altera el sabor de los alimentos.

• Estructura sólida e indeformable para mantener un     

contacto siempre perfecto con la superficie de cocción.

• Base de INDUCCIÓN TOTAL, asegura una buena distri  

bución del calor, ya sea en cocinas de inducción como 

de otro tipo.

• Mango en acero inoxidable, evita el ecceso de calor 

mantiendo una temperatura óptima para poder coger 

o mover la cazo de lugar

• Resistente al horno hasta 250 ºC.

• Apta para lavavajillas. Rápida y fácil de limpiar 

0,5 ltrs.

0,7 ltrs.

1,0 ltrs.

1,5 ltrs.
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