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Oscilante / Profesional plus

• Jamonero oscilante Plus en acero inoxidable profesional.

• Base robusta que garantiza gran estabilidad de corte.

• Pinza circular giratoria para sujetar la pieza.

• Mordaza tipo mariposa para fijar la parte inferior.

• Brazo oscilante regulable en 180 grados.

• Facilita el cambio de posición del jamón al cortar.

• Alta resistencia a la corrosión con el paso del tiempo.

• Superficie lisa de fácil y rápida limpieza.

• Grosor de base de 2,5 cm para mayor firmeza.

• Tamaño total de 49,5x16,5x20,5 cm aproximado.

• Ideal para uso profesional y hogares exigentes.
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