
ENVASADORA AL VACÍO

  
  

80 W

         CÓDIGO DE ARTÍCULO: 34363
                        EAN: 8425160343637

CARACTERÍSTICAS
• Envasadora al vacío con 80W de potencia.

• Conexión a 220 - 240 V ~ 50 Hz.

• Cuerpo en PC con acabado en color blanco.

• 3 funciones: sellado normal, sellado sin vacío y botón STOP.

• Sellado normal: al vacío y sellado mediante calor.

• Sellado: sellado con calor pero sin vacío.

• Pulsador “stop” para detener todos los procesos. 

• Ideal para carne, pescado, verdura, fruta, legumbres, etc.

• Conserva los alimentos frescos. 

• Mantiene todo su sabor y propiedades.

• Bandeja interior para recoger el líquido sobrante del vacío. 

• Base con superficie antideslizante.

• 10 bolsas incluidas.
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T O D O   T I P O   D E   A L I M E N T O S

Sellado al vacío Sellar Stop

Fuente eléctrica 100 -240V /50-60Hz

Potencia

Tiempo de sellado

Grado de vacío

Tamaño

Longitud de sellado

80W

Potencia de succión 65 kPa

6-15 s

-60 KPa

≤ 300 mm

375x82x46 mm


